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platný a účinný od 1. 9. 2025 

1. Denní úklid  

1.1. Úklid pracovních ploch provádějí pověření pracovníci průběžně během dne tak, aby byla zachována 

provozní čistota, byly používány jen čisté předměty, zařízení a pracoviště. Odstraňují se zbytky 

potravin a jiná znečištění z pracovních ploch, myjí se použité stroje, zařízení, nádobí atd., obaly se 

odstraňují dle potřeby do odpadů. 

1.2. Po skončení provozu (popř. výdeje) se provádí:  

• mytí všech použitých strojů, nádob, nástrojů a nádobí  

• mytí pracovních ploch, vč. výdejních zařízení atd.  

• mytí podlah, umyvadel a dřezů ve výdejně  

• odstranění znečištěného prádla  

2. Týdenní úklid  

2.1. Pověření pracovníci 1x týdně, kromě běžného úklidu, provádějí:  

• vytřídění poškozeného nádobí a náčiní  

• odmrazení a vymytí lednic  

• důkladné vymytí regálů na nádobí, zásuvek pracovních stolů, omyvatelných částí stěn, parapetů atd.  

• úklid skladových prostor  

• dezinfekce umytých zařízení a ploch  

• odstranění odpadů, popř. umytí a desinfekce nádob na jejich shromažďování  

3. Měsíční úklid  

3.1. Pověření pracovníci 1x měsíčně, kromě běžného úklidu, provádějí: 

• vytřídění všech skladovaných potravin a umytí skladovacích prostor  

• odmrazení, vymytí a dezinfekce mrazáků  

• mytí svítidel, dveří, oken, těles ústředního vytápění, čištění vzduchotechniky vč. odsávacích zákrytů a 

vyústění  

• ochranná dezinfekce, popř. deratizace 

4. Sanitační den  

4.1. Pověření pracovníci dle potřeb a možností provozovny (min. 1x za čtvrt roku), kromě běžného, 

týdenního a měsíčního úklidu provádějí:  

• vydrhnutí všech regálů a zásuvek pro uložení nádobí a nástrojů  

• sanitace myčky na nádobí  

• vypískování talířů a táců na jídlo s následným oplachováním  

• údržba a opravy zařízení atd.  

5. Závěr  

5.1. Úklid výdejny, přípraven a skladů potravin zajišťují pověření pracovníci.  

5.2. Úklid se provádí navlhko, vhodnými úklidovými pomůckami a vhodnými čistícími prostředky. 

Omývání povrchů a ploch pouhou vodou je neúčelné. Podle potřeby je nutné před vlastním úklidem 

mechanické odstranění zbytků a hrubých nečistot.  

5.3. Používané čistící postupy jsou vždy voleny podle druhu znečištění, vlastností čištěných povrchů i 

nároků na stupeň očištění.  



 

 

5.4. Čistící prostředky se musí uchovávat v originálních nádobách. V případě použití rozlévaných nebo 

naředěných prostředků je nutné dbát na jejich řádné označení. NELZE přelévat čistící a dezinfekční 

prostředky do obalů od potravinářských výrobků !! nebezpečí záměny !!  

5.5. Úklidové pomůcky (kbelíky, mopy, košťata, mycí žínky, utěrky, houbičky apod. používané pro očistu 

povrchů přicházejících do přímého styku s potravinami nebo pokrmy (např. pracovní stoly, stroje, 

regály ve skladech, ložné plochy vah apod.), nástrojů, nádobí a náčiní musí být vyčleněné, zřetelně 

označené a uložené odděleně od těch, které se používají na úklid ostatních ploch, zejména hrubě 

znečištěných (např. podlah, sanitárních zařízení apod.).  

5.6. Všechny pomůcky pro úklid a čištění musí být po skončení úklidu, resp. směny zbaveny zbytků, 

vyčištěny či vyprány a důkladně propláchnuty pitnou vodou a následně usušeny. Je nepřípustné sušit 

úklidové pomůcky rozložené na topných tělesech v provozních místnostech.  

5.7. Úklidové pomůcky a stroje musí být udržovány v provozu schopném stavu.  

 

 

 

 

Bc. Kristýna Sovinská 

ředitelka školy 

 

 


